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Commandes prises jusqu’au 21 décembre .8

.

Pas de commande par téléphone @
6 rue Saint Léonard, Galerie Super U, 68210 DANNEMARIE ﬁ




N@'g PA|N8 TRADITIONNELS N@,g BUCHES ;% 3

Pavé pep's Pavé 100% seigle Baguette peps En 4 3 6 parts- 18 cm o
Pavé hally grains Boule impériale Baguette hally graines Biiche chocolat mandarine
Pavé blanc Pain de mie Baguette aux araines Mousse royale chocolat, mousse mandarine et fleur d'oranger,
9 9 perle de mandarine, feuillantine chocolat noir, biscuit cacao
Pavé burabrott Pavé bucheron Baguette tradition

Biiche vanille fruits rouges
Pavé a l'avoine Boule farine de meule Epis nature Mousse vanille, confit de fruits rouges,
. R .. . feuillantines chocolat blanc, génoise
Pavé complet Bucheron a la coupe Epis aux graines
Biiche craquant chocolat
Biscuit cacao, mousse au chocolat,
croustillant chocolat noisettes, glacage

Ficelle Pain de table (min 6 céréales, mélanges graines, blanc)

Opéra

Biscuit aux amandes imbibé de sirop café, mousse chocolat

café, créme au beurre café, ganache au chocolat, glacage
N@g PA|N8 SPEClAUX Bliche creme au beurre

Chocolat, vanille ou cafée

Pai i Petit é t
ain aux noix Sl Gt En 6 4 8 parts - 24 cm

Pavé figues raisins Pain aux noisettes, miel . .
Biiches chocolat banane passion

Mousse chocolat au lait, compote passion banane, mousse
banane passion, biscuit génoise, feuillantine, glagage exotique

Pain seigle citron Pain de Noél
(gingembre, orange, cannelle, creme de marrons)

Biiche mangue coco passion

Mousse noix de coco, confit mangue passion acidulé,
ananas en dés, biscuit dacquoise coco, glagage, coco

Biiche framboise pistache

|
Mousse framboise, brisure de framboises, crémeux
pistache, feuillantine chocolat, biscuit génoise

Biiche exotique

Kougelhopf moyen Croltes pour bouchées Mousse coco, mangue, passion,
cubes de mangues et coulis de mangue

Kougelhopf grand Crémantaise

LA BOULANGERIE SAINT LEONARD VOUS SOUHAITE
TRA'TE U R DE JOYEUSES FETES DE FIN D'’ANNEE
Plateau saveurs 35 pieces Pain surprise garni (6 a 8 personnes) Boulangerie ouverte le 24/12 de 7h 2 17h
Verrines salées 20 piéces Plateau de minis moricettes garnies (min 12) Fermée les 25 et 26 décembre 2025

Pain surprise prét a garnir Navettes briochées spéciale foie gras (min 10) Téléphone : 03 89 08 68 35



